
Sehr verehrter Gast! 
 

Wir freuen uns Sie im Steigerwaldhaus begrüßen zu dürfen und heißen Sie herzlich 

willkommen in Frankens gemütlicher Ecke. Lassen Sie sich  von unserer Küche 

verwöhnen, die neben einer reichhaltigen Speisekarte auch saisonale Gerichte bietet. 

Wir hoffen, Sie haben auch etwas Zeit mitgebracht, da alle Gerichte frisch für Sie 

zubereitet werden. Ihre Zufriedenheit ist unser Applaus - in diesem Sinne wünschen 

wir Ihnen angenehme Stunden in unserem Hause.  
 

   Öffnungszeiten : 
 

von  8:00 – 14:00  und  von  17:30 – 23:00   

 Warme Küche: 
 

von  11:30 – 14:00   und  von  18:00 – 21:30 
 

Dienstag  bis  Mittwoch 18:00  ist unser Restaurant  geschlossen!  
 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- ----------------                                                 
 

 

  Alkoholfreie Getränke         
 

18 ICE – TEE  Pfirsich            6   o,5l 1,80 16 GOURMET  still o,25l 1,60 

21 SPRITE – Zitrone                 o,2l 1,50 17 GOURMET  still o,5 l  2,80 

22 FANTA – Orange              4 ,6   o,2l   1,50 42 GOURMET  still o,75 l  3,80 

23 COCA  COLA                   4 ,6, 7  o,2l  1,50 31 GOURMET  spritzig o,25l 1,60 

40 COCA  COLA Light    4 ,6, 7, 9, 10  o,2l 1,50 32 GOURMET  spritzig o,5 l  2,80 

24 Mexikaner / Spezi           4 ,6, 7   o,2l  1,50 43 GOURMET  spritzig o,75 l  3,80 

28 BITTER LEMON               8   o,2l 1,50  

30 ALMDUDLER    o,25l  1,50 20 BONAQUA  Tafelwasser o,2l 1,40

  

 

    Fruchtgetränke    
 

 36 Orangensaft o,2l 1,80 44 Apfelsaftschorle o,2l 1,50 

 37 Johannisbeerennektar o,2l 1,80 45 Apfelsaftschorle o,5l 2,80 

 39 Apfelsaft o,2l 1,70 41 Johannisbeerenschorle o,2l 1,60 

 35 ACE Multivitaminsaft o,2l 1,80 34 Johannisbeerenschorle o,5l 3,20 

    

 

     Biere 
 

1 Hofmann PILS vom Fass  o,4l 2,30 6 Bamberger Rauchbier o,5l 2,50 

2 Hofmann PILS vom Fass o,25l  1,60   5 ALT  Pahreser Dunkel        o,5l 2,50 

7 Hofmann EX o,33l 1,60  4 Hofmann Weißbier o,5l 2,50 

8 Hofmann Helles Landbier o,5l 2,20   9 Erdinger Weißbier  dunkel o,5l  2,50 

11 Radler o,5l  2,40 29 Erdinger Weißbier Alkoholfrei o,5l  2,50 

14 VITAMALZ               o,33l  1,60 3 Maisel Kristallweizen o,5l 2,50 

10 Clausthaler Alkoholfrei   o,5l 2,20 33 Maisel´s Weisse Light o,5l 2,50    

 

 
4 Farbstoff,  6 Antioxidationsmittel, 7 Koffeinhaltig, 8 Chininhaltig,  9 Süßungsmittel,  10 enthält eine Phenylalaninquelle   



      Aperitif     
 

473 Glas SEKT  3,00 

478 Glas CHAMPAGNER  6,50 

50 KIR  Sekt mit Cassislikör 4,50 

48 PEACH BEACH   Pfirsichlikör mit Campari und Sekt 4,00 

53 FRÄNKISCHER HAUSTRUNK   Zwetschgenwasser mit Bitter Lemon                     8      3,50 

55 CAMPARI            mit Orangensaft                                                4  3,00 

56 PORTWEIN Full Ruby 19,5% 5cl    3,00 

60 PORTWEIN         White   19,5% 5cl    3,00 

57 SHERRY            Dry  oder  Medium Dry  15,5%        5cl    3,00 

58 GRAPPA            di Barolo    Villa Mazzolini 40,0% 2cl   3,00 

59 MARTINI                         Extra Dry 18%,  Bianco 16%,  Rosso 15% 5cl 3,00  

 

  Klare  2cl   Likör  2cl  
 

62 Doornkaat 38% 2,00 70 Amaretto 21,5% 2,00 

63 Himbeergeist 40% 2,00 71 Batida de Coco 16% 2,00 

64  Kirschwasser 40% 2,00 72 Baileys  Irish Cream  17% 2,00 

65 Linie Aquavit 41,5% 2,00 73 Pfirsichlikör 20% 2,00 

66 Malteserkreuz 40% 2,00 74 Campari                        4  25% 2,00 

75 Obstler 38% 2,00 85 Ramazotti 30% 2,00 

68 Williamsbirne 40% 2,00 77 Eierlikör   15% 2,00 

49 Wodka 40% 2,00 78 Grand Marnier 40% 2,50 

69 Zwetschgenwasser 40% 2,00  

 

  Hochprozentiges  2cl      für den Magen  2cl 
 

 79 Bacardi Light oder Gold     37,5%  2,00 84  Tschechischer Becherovka  38% 2,00 

 47 Southern Comfort 40% 2,00 86 Fernet Branca 42% 2,00 

 80 Jack Daniels  43% 2,00 87 Jägermeister 35% 2,00 

 82 Pott Rum  54% 2,00 88 Sechsämtertropfen 33% 2,00 

 83 Tullamore Dew  40% 2,00 67 Scheinfelder 42% 2,00 

      90 Underberg 44%  2,00 

        Digestif  2cl 
 

 99 ASBACH URALT Weinbrand   38%  2,50 

 91 REMY MARTIN    Cognac  VSOP 40%  4,00 

 92 CALVADOS  Père Magloire  VSOP 40%  4,00 

 61 CALVADOS - CALVADOR  Père Magloire  Vieille Reserve 42%  5,00 

 93 ARMAGNAC          VSOP 40%  4,00 

 
 

   Elsässer Obstbrände -   2cl 
 

 94 FRAMBOISE   Himbeere  40% 4,00 
 

 95 VIEILLE PRUNE Pflaumenbrannt 42% 4,00 
 

 97 MIRABELLE  Mirabelle  40% 4,00 
 

 96 CERISE Kirsch  40% 4,00 
 

 98 POIRE WILLIAMS Birne   40% 4,00 

 



  Kalte Küche 
 

 101 Käsebrot   mit Zwiebelringen  4,20 

 

 102 Salamibrot  5, 13,14,15,16,18,19,20 4,20 

 

 103 Schinkenbrot roh  4,80 

 

 104 Schinkenbrot gekocht 5, 13,17,19,20 4,80 

 

 105 Lachsbrot   mit Zwiebelringen                                                     4, 5,12,13  4,80 

 

 106 Angemachter Camembert  5,50 

 

 107 Strammer Max   (Schinkenbrot roh mit 2 Spiegeleier)  5,50 

 

 108 Flotte Lotte   (Schinkenbrot gekocht mit 2 Spiegeleier)  5,50 

 

 111 Gemischte Platte    >von allem etwas<                                     2 ,4, 5, 12  7,00 

 

 112 Toast Hawaii mit Früchten  5,50 

 

  Suppen 
 

 117 BOUILLON   mit Backerbsen                                                  1 2,50 

 

 113   BOUILLON   mit feinen Nudeln                                                            1  2,50 

 

 119 GOULASCHSUPPE    mit Brot                                                  1 3,50 

 

 120 ZWIEBELSUPPE   mit Toast und Käse überbacken 1 3,50 

 

       Für unsere kleinen Gäste 
 
 140 Zwei REIBERDATSCHI   mit Apfelkompott  3,00  

 

 141 Heiße BOCKWURST  mit Pommes Frites  3,00 

 

 161 KÄSESPÄTZLE  mit Emmentaler  4,00 

 

 109 NUDELN  mit Tomatenrahmsauce  3,50 

 

 142 NUGGETS  vom Hühnchen  mit Pommes Frites   4,50 

 

 144 Zwei SCHWEINELENDCHEN mit Kroketten und Rahmsauce  7,00 

 
 1 Geschmacksverstärker, 2 mit Phosphat , 4 Farbstoff, 5 Konservierungsstoff, 12 Lachsersatz, 13 Antioxidationsmittel, 

14 Natriumascorbat, 15 Ascorbinsäure, 16 Natriumnitrit, 17 Stabilisator E331, 18 Glukosesirup, 19 Dextrose, 20 Rauch 



  Vom Schwein : 
   

220 SCHWEINESCHNITZEL  mit Pommes Frites und Salat  7,80  
 

147 PRAGER SCHNITZEL  mit gegrilltem Speck, Spiegelei,  

   Pommes Frites und Salat  8,80 
 

 154 Gefülltes  ALLGÄUERSTEAK  mit  Pommes Frites und Salat   5, 13,17,19,20 9,80 
 

 151 SCHWEINELENDCHEN mit Rahmsauce, Kroketten und Salat  11,50 

 

  Vom Kalb:  
   

 146 WIENER SCHNITZEL  mit Pommes Frites  und Salat  12,80 
 

 149 CORDON BLEUE  mit Pommes Frites und Salat                    5, 13,17,19,20  13,80 

 

  Von der Pute:  
 

 150 SCHWEIZER SCHNITZEL  mit Tomaten und Käse  überbacken,  

   Berner Rösti und Salat  12,50 

 

    !  Grilladen    mit   Kräuterbutter  ! 
 

 152 ARGENTINISCHES - RUMPSTEAK        klein  ca. 180g  12,50 
 

 153 ARGENTINISCHES - RUMPSTEAK         groß  ca. 250g   15,50 
 

 155 ARGENTINISCHES RINDERFILETSTEAK   klein  ca. 180g   16,00 
 

 156 ARGENTINISCHES RINDERFILETSTEAK   groß   ca. 250g   20,00 
   

  159 PFEFFERSTEAK vom Angus Rumpsteak mit Cognac-Pfeffersauce     14,50  
 

 157 MIXED - GRILL   " STEIGERWALDHAUS "  12,00 
 

 

            dazu empfehlen wir Ihnen   
 

 162 Salzkartoffeln  2,50 172 Hausgemachte Butterspätzle 2,50  

 164 Pommes Frites  2,00 165 Kroketten  2,20  

 166  Berner Rösti  2,50 136 Kleiner gemischter Salat  3,00 

  171 Folienkartoffel  mit Kräuter-Sauerrahmcreme      3,50 
 

 

 

 

        FISCH    
   

266   FORELLENFILET  in feiner Dillrahmsauce mit Salzkartoffeln,  

   und Salatteller  12,80  
 

 
Wir machen gerne ½ Portionen von fast allen Gerichten  für Kinder und Senioren 



                                                       zusätzlich  ab 18°°
 

  Vorspeisen  

 

 

186 OFENFRISCHES  KNOBLAUCHBROT    (ca. 20min)  3,00 

 
189 Gebeizter LACHS  mit  Feinschmeckersalat,  Weißbrot, 

       Creme Fraiches und rosa Pfeffer  8,50 

 
184 CARPACCIO  vom Angus – Rind  mit  Olivenöl, Parmesan, 

   kleinem Feinschmeckersalat  und Weißbrot   9,00 

 
190 Mild geräucherte FLUGENTENBRUST  mit Feinschmeckersalat, 

             Weißbrot  und Johannisbeerensahne   9,50 
 

 

 

   Suppen   
 

121 Schneckenpfännchen "CASANOVA “,  mit Schinkenstreifen, 

     Tomaten und Kräuterbutter abgeschmeckt  -  sehr pikant! 3,90 

 
129  KNOBLAUCHRAHMSUPPE  mit  Croûtons 3,90 

 
122 STEINPILZRAHMSUPPE   mit Creme Fraiches 

  und Gartenkresse 4,00 

 
124 WILDCONSOMMÈ   mit Pfifferlingen und Gemüsestreifen 4,00 

 

 

 

 

   Vegetarische Gerichte  &  Salate  
 

133 BUNTER  SALATTELLER    mit French Dressing   4,00 

 
134 Salatteller   "STEIGERWALDGEHEIMNIS"  (mit Schinken)  5,50 

 
175  Gebackene  KARTOFFELTASCHEN  (2 Stück)  

 mit  Tomaten - Mozarellafüllung  und  buntem  Salat  6,50 

 

 

 



   zusätzlich  ab 18°°
 

   Nudelgerichte 

 
219 GORGONZOLA  - RAHMNUDELN  mit Gemüsestreifen  

   und kleinem Salat      9,00 

 

267 RIGATONI    mit  Käse überbacken,  pikanter Tomatensauce 

              und Salat  9,00 

 

259 Rahmnudeln  mit gegrillten LACHSSTREIFEN  und  Brokkoli  9,80 
 

 

 

 Hauptgerichte 
 
224 HÜHNCHENBRUST   vom Grill mit  bunten  Rahmnudeln 

              und Salatteller 12,50 

 

230 LAMMRÜCKENFILET   vom Grill  mit  Portweinsauce,  

               Rosmarinkartoffeln und Bohnenbouquets   16,80 

 

238       REHRÜCKENSTEAK    mit Egerling - Portweinsauce, 

   hausgemachten Butterspätzle und Johannisbeerbirne        18,50 

 

254 STEINBUTT  &  LACHS  in feiner Champagnerrahmsauce 

               mit  buntem Reis und kleinem Salat  16,50 

 

158 KING  PRAWNS   vom Grill  mit  bunten Rahmnudeln, 

              Tzatzikisauce  und Salat 16,50 

 
 

 

 

  Dessert 
 
276 Heiße PORTWEINZWETSCHGEN  mit Walnußeis und Sahne   4,50 

 

271 PANNA  COTTA  ( aus 100%  Sahne)  mit Waldbeerensauce 

               und Früchten  5,50  

 

279 SCHOKOLADENMOUSSE  

    auf  Grand Marniersahne  mit  Früchten  6,50 

 

281 Bunter  DESSERTTELLER   "STEIGERWALDHAUS"  8,50 


