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! Unsere Rotweinempfehlung !

421 04er CHATEAU LONDRE Gironde
samtiges Tannin. wiirzige Note Karaffe 0,21 3,60
125 Leberklofchensuppe 2,50
{l 122 Steinpilzrahmsuppe mit Creme Fraiches und Gartenkresse 3,00
y 107  Wildententerrine mit £riihlingssalat und Weifbrot 7,50 @
105 Triiffelpastete mit feinschmeckersalat und Weifbrot 7,50

175  Gebackene Kartoffeltaschen mit Tomaten-1Mozavellafiillung

und buntem Salatteller 0,80
200 Kalbsbraten mit Bohmischem Klof und Salatteller 8,50
@ 202 Rinderbraten vom Tafelspitz mit rohem Klof und Salat 8,50
225  Gansbraten (Brust) mit rohem Klof und Blaukraut 12,50 @
203 Ostergrillteller vom Schwein, Kalb und Rind mit
Waldpilzrahmsauce und kleinen Rostinchen I 4,00
203 Fugus - Filetsteak vom Grill, Baked Dotatoe mit
Kréuter-Sauerrahmereme und Salat 18,50

200  Lachs und Seeteufel in Butter gebacken mit Chablisrahmsauce,
Semiiseflan und M andelkartoffeln 15,50

. 240 Original US T-Bonesteak (mit Knochen ca 450¢g) vom Gill
17.00 @

mit Krauterbutter und Dommes Lrites

231 Neuseelindisches Lammriickenfilet auf Dortwein- Rosmarinsauce

mit Bohnenbouquets und Mlacaivekartoffeln 10,50

242 Hasenriickenfilets gegrillt auf Waldpilzrahmsauce mit Butterspitzle
wnd Dreiselbeerenbirne 10,50
2760 Warme Dortweinzwetschgen mit Walnufeis und Sahne 4,00

283 Cup Romanow - §eschmackserdbeeren mit Grand Warnier verfeinert,

Vanilleeis und Sahne 5,00
201 Twami si mit dreierler Fruchtsaucen 5,00

271 DPanna Cotta (aus Sahne) mit Waldbeersauce und frischen Friichten 5,50

—_

270  Schokoladenmousse mit Lriichten 0,00
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